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MUNICIPIO DE BENTO GONGALVES

Secretaria Municipal de Educagao

TERMO DE REFERENCIA

1. DO ATENDIMENTO NA EDUCAGAO INFANTIL:

O atendimento as criangas contempladas com vagas da parceria entre as Organiza¢Oes da
Sociedade Civil e o Municipio de Bento Gongalves deverd estar em consonancia com as diretrizes
estabelecidas na Lei de Diretrizes e Bases da Educagdo Nacional (Lei n2 9.394, de 20 de dezembro de
1996), Estatuto da Crianga e Adolescente (Lei n? 8.069, de 13 de julho de 1990), Resolug¢des do
Conselho Municipal de Educagdo de Bento Gongalves e Base Nacional Comum Curricular, Referencial
Curricular do Estado do Rio Grande do Sul.

Os atendimentos serdo gratuitos, sendo expressamente vedado a instituigdo cobrar qualquer
valor da familia beneficiada ou obriga-la a fornecer itens como alimentacdo, materiais de limpeza,
matricula, mensalidade ou qualquer insumo ou servico, pelos atendimentos subsidiados pelo
Municipio de Bento Goncgalves.

A instituicdo credenciada deverd manter constante didlogo com a Secretaria Municipal de
Educacdo a fim atender as orientagOes e as diretrizes para o atendimento das criangas.

A instituicdo credenciada deve assumir integral responsabilidade pela remuneracdo e
pagamento dos encargos fiscais, trabalhistas, tributdrios, previdencidrios, assim como quaisquer
beneficios, de eventuais danos causados por terceiros e outros similares, eximindo o Municipio de
Bento Gongalves de quaisquer 6nus e reivindicagdes perante terceiros.

O atendimento oferecido deve contemplar, no minimo, 200 (duzentos) dias letivos e 800
(oitocentas) horas de aula, conforme artigo 23 da Lei n? 9.394/96 e seguir o calendario da Rede
Municipal de Ensino de Bento Gongalves.

A instituicdo credenciada devera atender ao Regimento Escolar Padrao de Parcerias, aprovado
pelo Conselho Municipal de Bento Gongalves.

O Projeto Politico Pedagdgico valido para os estudantes da parceria serd o da instituicdao
credenciada e deve ter como objetivo garantir as criancas acesso a processos de apropriacao,
renovacao e articulagdo de conhecimentos e aprendizagens de diferentes linguagens, assim como o
direito a protecdo, a saude, a liberdade, a confianca, ao respeito, a dignidade, a brincadeira, a
convivéncia e a interagdo com outras criangas.

A coordenacdo pedagdgica da instituicdo credenciada devera realizar a escuta das demandas
educacionais e pedagdgicas das criancgas para que se possa atendé-las em suas necessidades,
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devendo disporde um canal de comunicacdo direto e agil para atender com prestezaas demandasda
comunidade escolar e familias.

DA ORGANIZAGAO DAS TURMAS:

Para efetivacdo da parceria, o Municipio encaminhard uma relacdo com as turmas e suas
respectivas capacidades.

DA INFRAESTRUTURA FiSICA:

O imovel utilizado pela credenciada deve apresentar condicdes de localizagcdo, acesso,
seguranga, salubridade, saneamento, acessibilidade, iluminagao e higiene.

Tratando-se de turmas de educacdo infantil em escolas que atendem o ensino fundamental,
devem ser reservados espagos para uso exclusivo dos alunos da educacao infantil.

Os espacos internos da instituicdo credenciada devem atender as diferentes fun¢des da
instituicdo de educacdo infantil e conter uma estrutura bdsica que contemple:

- Espacgo para recepcao;
- Espaco para professores, paraservicos administrativos, pedagogicos e de apoio;

- Salas para atividades das criangas, com boa ventilacdo e iluminagdo, com
mobilidrio e equipamentos adequados a faixa etdria;

- Cozinha, instalagdes e equipamentos para o preparo de alimentos que atendam
as exigéncias de nutricdo, saude, higiene e seguranga;

- Refeitdrio adequado para oferta das refei¢des;

- Instalagdes sanitarias apropriadas e suficientes para o uso exclusivo da educacdo
infantil;

- Areas cobertas e descobertas para atividades externas compativeis com a
capacidade de atendimento.

- Biblioteca adaptada e equipada com mobilidrio e acervo adequados afaixa etaria.

- asinstalagbes que atenderdo os estudantes deverem atendertodas as normas de
seguranca, conforme especificado na Resolu¢do n251/2023 do Conselho Municipal
de Educacdo e Portaria n2940/2022 da Vigilancia Sanitaria.

Os ambientes destinados a execucdo dos servigos e seus respectivos acessos ndo podem ser
de uso comum com domicilio particular ou estabelecimento comercial.

A instituicdo credenciadadeve realizar a dedetizacdo dos espacos e limpeza de caixa da dgua,
por meio de empresa especializada, a cada seis meses, conforme disposi¢do da Vigilancia Sanitaria.
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A instituicdo credenciada deve, constantemente, realizar a manutencado e substituicdo dos
brinquedos e equipamentos utilizados nas atividades ludicas e pedagdgicas.

A instituicdo credenciada deverd manter o Alvard Sanitério atualizado, bem como manter as
condi¢cdes de seguranca e higiene dentro das normas de Vigilancia Sanitaria, Conselho Regional de
Nutricdo e demais drgdos reguladores das dreas correspondentes a prestacao dos servicos.

DOS MATERIAIS:

Ficara a instituicdo credenciada responsavel por ofertar o material didatico, sem custos para o
Municipio e para os pais e/ou responsaveis, e elaborar a lista de materiais pedagdgicos de uso
individual, respeitando normativa em anexo.

DA ALIMENTAGAO ESCOLAR:

A instituicdo credenciada deverd oferecer alimentacdo adequada e balanceada para os alunos,
seguindo as normas do Fundo Nacional de Desenvolvimento da Educacao — FNDE, em especial as
resolucdo n? 06, de 08 de maio de 2020 e n? 20, de 02 de dezembro de 2020, e outras legislacdes
pertinentes a oferta da alimentacdo escolar.

Os cardapios devem ser planejados para atender, em média, as necessidades nutricionais
estabelecidas naformado disposto no AnexolV daResolugdo n206, de 08 de maio de 2020, sendo de:

I —no minimo 30% (trinta por cento) das necessidadesnutricionais de energia, macronutrientes
e micronutrientes prioritarios, distribuidas em, no minimo, duas refeicées, paraas creches em periodo
parcial;

I — no minimo 70% (setenta por cento) das necessidades nutricionais de energia,
macronutrientes e micronutrientes prioritarios, distribuidas em, no minimo, trés refei¢Ges, para as
creches em periodo integral, inclusive as localizadas em comunidades indigenas ou areas
remanescentes de quilombos;

Il = no minimo 20% (vinte por cento) das necessidades nutricionais didrias de energia e
macronutrientes, quando ofertada uma refei¢do, para os demais estudantes matriculados na educagdo
basica, em periodo parcial;

IV — no minimo 30% (trinta por cento) das necessidades nutricionais didrias de energia e
macronutrientes, quando ofertadas duas ou mais refei¢cdes, para os estudantes matriculados na
educacao basica, exceto creches em periodo parcial;

V — no minimo 70% (setenta por cento) das necessidades nutricionais, distribuidas em, no
minimo, trés refeicdes, para os estudantes participantes de programas de educacdo em tempo integral
e para os matriculados em escolas de tempo integral.

Em unidades escolares que ofertam alimentacdo escolar em periodo parcial, os carddpios
devem ofertar, obrigatoriamente, no minimo 280g/estudantes/semanade frutas in natura, legumes e
verduras, assim distribuidos:
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| — frutas in natura, no minimo, dois dias por semana;, respeitando a cultura e os habitos
alimentares saudaveis, contribuindo para o crescimento e o desenvolvimento dos alunos para a
melhorias do rendimentos escolar.

1 - legumes e verduras, no minimo, cinco dias por semana
Em unidades escolares que ofertam alimentacdo escolar em periodo integral, os cardapios devem
ofertar, obrigatoriamente, no minimo 520g/estudantes/semana de frutas in natura, legumes e
verduras, assim distribuidos:

| — frutas in natura, no minimo, quatro dias por semana;

Il — legumes e verduras, no minimo, cinco dias por semana.

As bebidas a base de frutas ndo substituem a obrigatoriedade da oferta de frutas in natura.
E obrigatéria a inclusdo de alimentos fonte de ferro heme no minimo 4 (quatro) dias por semana nos
cardapios escolares. No caso de alimentos fonte de ferro ndo heme, estes devem ser
acompanhados de facilitadores da sua absorcdo, como alimentos fonte de vitamina C
E obrigatdria a inclusdo de alimentos fonte de vitamina A pelo menos 3 dias por semana nos carddpios
escolares.

Os carddapios devem, obrigatoriamente, limitar a oferta de:
| — produtos carneos a, no maximo, duas vezes por més;

Il - liquidos lacteos com aditivos ou adogados a, no maximo, uma vez por més em unidades
escolares que ofertam alimentacdo escolar em periodo parcial e, no mdximo, duas vezes por més em
unidades  escolares que ofertam alimentagdo escolar em  periodo integral;
— biscoito, bolacha, pao ou bolo a, no maximo, duas vezes por semana quando ofertada uma refeicdo,
em periodo parcial; a, no maximo, trés vezes por semana quando ofertada duas refei¢des ou
mais, em periodo parcial; e a, no maximo, sete vezes por semana quando ofertada trés refei¢cées ou
mais, em periodo integral;

[lI- doce a, no maximo, uma vez por més;

IV — preparacées regionais doces a, no maximo, duas vezespor més em unidadesescolaresque
ofertam alimentagao escolar em periodo parcial; e a, no maximo, uma vez por semana em unidades
escolares que ofertam alimentacdo escolar em periodo integral;

V —margarina ou creme vegetala, no maximo, duas vezes por més em unidades escolares que
ofertam alimentacdo escolar em periodo parcial; e a, no maximo, uma vez por semana em unidades
escolares que ofertam alimentacdo escolar em periodo integral.
E proibida a oferta de gorduras trans industrializadas em todos os cardapios.

E proibida a oferta de alimentos ultraprocessados e a adicdo de aglicar, mel e adocante nas
preparacoes culindrias e bebidas para as criancas até trés anos de idade, conforme orientacdes do
FNDE.

Para as refei¢cdes daalimentacdo dos estudantes com mais de trés anos de idade, recomenda-
se no maximo:

| — 7% (sete por cento) da energia total proveniente de agucar simples adicionado;
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Il — 15 a 30% (quinze a trinta por cento) da energia total proveniente de gorduras totais;
Il — 7% (sete por cento) da energia total proveniente de gordura saturada;

IV — 600 mg (seiscentos miligramas) de sédio ou 1,5 gramas de sal per capita, em periodo
parcial, quando ofertada uma refeicao;

V — 800 mg (oitocentos miligramas) de sédio ou 2,0 gramas de sal per capita, em periodo
parcial, quando ofertadas duas refeicdes;

VI - 1.400 mg (mil e quatrocentos miligramas) de sédio ou 3,5 gramas de sal per capita, em
periodo integral, quando ofertadas trés ou mais refeigdes.

Recomenda-se que os cardapios do PNAE oferecam diferentes alimentos por semana, de
acordo com o nimero de refeicdes ofertadas:

| — Minimo de 10 alimentos in natura ou minimamente processados por semana, para
cardapios que fornecam 1 refeicdo/dia ou atendem a 20% das necessidades nutricionais diarias;

I — Minimo de 14 alimentos in natura ou minimamente processados por semana, para
cardapios que fornecam 2 refei¢des/dia ou atendem a 30% das necessidades nutricionais diarias;

[l = Minimo de 23 alimentos in natura ou minimamente processados por semana, para
cardapios que fornecam 3 ou mais refeicoes/dia ou atendem a 70% das necessidades nutricionais
didrias.

Os cardapios devem ser adaptados para atender aos estudantes diagnosticados com

necessidades alimentares especiais tais como doenga celiaca, diabetes, hipertensao, anemias, alergias
e intolerancias alimentares, dentre outras.

E vetadoa instituicdo credenciada ofereceralimentacgdo diferenciada entre os alunos da rede
municipal e particular, exceto nos casos de restricao alimentar devidamente comprovados.

O preparo e higienizacdo deverdo ser realizados por profissional exclusivo a manipulagdo de
alimentos.

Todos os utensilios e equipamentosnecessarios para o armazenamento, preparo e distribuicdo
dasrefeicbes, tais como, freezer, geladeira, fogdo, panelas, pratos, copos, talheres e outros pertinentes
a atividade serdo de responsabilidade da contratada.
As credenciadas deverao obrigatoriamente seguir o que dispde a Resolugao n?216, de 15 de setembro
de 2004, da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria — ANVISA que dispGe sobre o

Regulamento Técnico de Boas Praticas para Servicos de Alimentacdoe a e a Portaria SES n2 799/2023
gue Estabelece procedimentos de boas praticas para servicos de alimentacdo complementares a
Resolugdo RDC ANVISA n2 216, de 15 de setembro de 2004, e aprova a Lista de Verificagdo em Boas
Praticas para Servicos de Alimentacdo. (PROA: 23/2000-0083405-8).

A instituicdo credenciada deve possuir, no minimo, 01 profissional exclusivo a manipulacdo de
alimentos, para cada 50 refei¢Ges fornecidas, que sera(ao) responsavel(is) pelo preparo e distribuigao
dos alimentos, higienizacao dos utensilios da cozinha, pre paro das férmulas infantis e higienizacao dos
utensilios utilizados para oferta-las as criangas.
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A instituicdo credenciada deve possuir, no minimo, 01 profissional exclusivo a manipulacdo de
alimentos para o preparo e distribuicdo dos alimentos, higienizacdo dos utensilios da cozinha, preparo
das férmulas infantis e higienizacdo dos utensilios utilizados para oferta-las as criancas, caso as
refeicdes sejam preparadas por empresas terceirizadas.

O profissional manipulador de alimentos devera Curso de Capacitacdo em Boas Praticas para
Servigos de Alimentag¢do de no minimo 12 horas, presencial, a distdncia ou hibrido, abordando pelo
menos, os seguintes temas: contaminacdo de alimentos, doencas transmitidas por alimentos,
manipulacdo higiénica dos alimentos e boas praticas. O curso deve ser ministrado por profissionais de
nivel superior da drea de alimentos, vinculado a uma instituicdo de ensino de graduacao, niveltécnico
ou profissionalizante e por érgaos publicos.

O profissional responsavel pela manipulacdo de alimentos devera utilizar uniforme, que deve
serde uso exclusivo para atividade de manipulacdo de alimentos, estarlimpo, em adequado estado de
conservagao, com mangas compridas, cobrindo a totalidade dos bragos, calgas compridas, calcados
fechados, protecdo cobrindo a totalidade dos cabelos e equipamentos de protecao individual — EPI,
necessarios as atividades desenvolvidas e exclusivas nas dependéncias internas do estabelecimento.

As dreas de manipulacdo e estocagem de alimentos devem dispor de drea compativel com a
legislagao vigente.

DO RESPEITO, SEGURANCA E ATENDIMENTO A INTEGRALIDADE DA CRIANCA:

A Organizacdo da Sociedade Civil credenciada que firmar parceria com o Municipio de Bento
Gongalves devera:

a) Tratar todos os alunos com respeito, dignidade e igualdade, sem qualquer forma de
discriminacdao, vetada ao credenciado realizar qualquer distincdo no atendimento do aluno
encaminhado pela Secretaria Municipal de Educacdo de Bento Gongalves, sob pena de
descredenciamento e demais penalidades previstas em lei.

b) Manteras condi¢gdes de seguranca e higiene dentro das normas estabelecidas pelos érgaos
competentes.

c) Salvaguardar a seguranca da crianga protegendo sua integralidade fisica e mental.

d) Garantir o pronto e adequado atendimento em casos de acidente ou doenga subita ocorridos
no ambito das atividades escolares, comunicando imediatamente os pais e/ou responsaveis pela
crianga e a Secretaria Municipal de Educagdo de Bento Gongalves.

e) Respeitar a confidencialidade das criancas, no processo individual de natureza pessoale/ou
familiar.

f) Comunicar imediatamente, de forma expressa, o Conselho Tutelar e a Secretaria Municipal
de Educacdo de Bento Goncalves os casos suspeitos de situagdes de risco e vulnerabilidade social que
envolva as criancas atendidas.

g) Seguir os protocolos da rede municipal de combate a violéncia contra a crianca.
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DA CARGA HORARIA DE ATENDIMENTO:

O atendimento se dard observado as disposi¢des da Resolugcdo n251 do Conselho Municipal de
Educacdo de Bento Gongalves, do calendario escolar e Matriz Curricular.

O atendimento dos estudantes serd em turno integral.

DA FREQUENCIA:

A instituicdo credenciada devera monitorar a frequéncia dos alunos e realizar o registro
diariamente no sistema educacional fornecido pelo municipio.

A frequéncia devera ser de no minimo 60% (sessenta por cento) do total de dias letivos
contados apds a matricula.

Ocorrendo a auséncia da crianga por 05 (cinco) dias consecutivos ou 10 (dez) intercalados, a
credenciadadeverd entrarem contato com afamilia, solicitando justificativa e comunicando o setor de
Busca Ativa da Secretaria Municipal de Educacao.

DA RESERVA DE VAGAS PARA O MUNICIPIO:

As vagas ofertadas pela instituicdo selecionadas serdo preenchidas obrigatoriamente por
criangas que residam no Municipio de Bento Gongalves, dentro do zoneamento da rede municipal, em
conformidade com a necessidade do Municipio de Bento Gongalves, com base nos critérios regulados
pela Central de Vagas.

DA COMPOSIGAO E QUALIFICAGAO DO QUADRO PROFISSIONAL:

A instituicdo credenciada deve manter profissionais capacitados para atuar em sala de aula
com os alunos da respectiva faixa etaria, visando seu desenvolvimento integral e garantindo a
indissociabilidade do educar e cuidar.

O quadro de funcionarios necessarios ao atendimento da crianca devera observar a proporgio
de adulto/crianca conforme estabelecido no artigo 12 da Resoluc¢do n2 51 do Conselho Municipal de
Educacao de Bento Gongalves.

A execucdo do servico, quanto as mediacOes pedagdgicas, considerando a relagdo crianga x
professor,deverd serefetuada por profissional com licenciaturaem pedagogia, pertencente ao quadro
de funciondrios da credenciada. Esses profissionais deverdo estar registrados com o cargo de
PROFESSOR, e seus contratos de trabalho deverao observar as disposicdes da Convencdo Coletiva de
Trabalho do Sindicato dos Professores do Ensino Privado do Rio Grande do Sul — SINPRO/RS.

A instituicdo credenciada devera contar com os seguintes profissionais:
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- Supervisor Pedagogico - 44h
- Orientador Educacional - 44h
- Profissional para o AEE — Atendimento Educacional Especializado — 22h

A execugdo dos servicos acima devera ser exercida por profissional licenciado em pedagogia
ou outra licenciatura, com formacdo em nivel de pdés-graduacdo especifica para cada funcdo,
pertencente ao quadro de funciondrios da instituicdo credenciada.

A instituicdo credenciada devera deixar disponivel a Comissdo de Selecdo cdpia legivel dos
certificados que comprovem a habilitacdo dos profissionais citados neste item.

A credenciada deve possuir, no minimo, 01 (um) auxiliar de servicos gerais para as atividades
operacionais.

A instituicdo credenciada deve possuir, no minimo, 01 (uma) merendeira, exclusiva para as
atividades relacionadas a alimentacao, tais como recebimento de alimentos, preparo e distribuicdo das
refeicbes, higienizacdo dos utensilios e ambientes (cozinha e refeitdrio).

Todos os profissionais necessarios para a execuc¢do do objeto desta parceria deverdo estar
devidamente registrados de acordo com a legislacdo trabalhista, e com seus cargos previstos no Plano
de Trabalho, com atividades, carga horaria e salarios compativeis com a Convencgdo Coletiva de
Trabalho de sua respectiva categoria.

Ndo serdo aceitos nos Planos de Trabalho nomenclaturas genéricas para os cargos de
professores, auxiliares de educacdo infantil e merendeira.

O quadro de pessoal poderd incluir pessoas pertencentes a Organiza¢ao da Sociedade Civil,
inclusive os dirigentes, desde que exercam ag¢do prevista no Plano de Trabalho aprovado, em
conformidade com a Resoluc¢do n2 51 do Conselho Municipal de Educacdo de Be nto Gongalves.

Nos casos de licenga médica acima de 15 (quinze) dias e licenca maternidade, os profissionais
deverdo ser substituidos enquanto perdurar o afastamento.

Bento Gongalves, 04 de novembro de 2024.



